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Gamme ACCESS
Modele CEBIU4
Modele Diametre Dimensions
Mode/ Diameter Size
CEBIU4 @ 40 cm 400 x 121 mm

Photos et caractéristiques non contractuelles / Photos and characteristics are not binding

Pensez aux accessoires :

Spatules / Spatulas

{

WS

Tampons graisseurs / Cleaning pad

<

Chariofs & crépes / Crepe carts

Poids Puissance
Weight Power
11,5Kg 2 800 W



Cher client,

Vous venez d'acheter |'un de nos appareils et nous vous en remercions vivement. Son ufilisation est frés
simple. Nous vous conseillons de lire aftenfivement ceffe nofice dans laquelle vous frouverez des
consignes de sécurité ainsi que des conseils d'installation et d'ufilisation vous permetiant d’obtfenir les
meilleurs résultats.

Réception et déballage
En cas de probleme, faire mention de vos réserves en décrivant avec précision les dégats constatés & la

liviaison sur le récépissé du transporfeur. les dommages éventuels dus au fransport doivent éire
signalés au fransporteur par lefire recommandée avec AR, dans les 24 heures suivant la réception.

Prescriptions générales concernant les matériels électriques

Lors de I'uilisation d'appareils électriques, il faut toujours prendre des précautions en matigre de sécurité :

Lire aftentivement toutes les instructions.

= Cet appareil ne peut pas éfre utilisé par des enfants. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le neftoyage et I'entrefien ne doivent pas étre effectués par des enfants.

= Cet appareil ne peut pas éfre ulilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou dénuées d'expérience ou de connaissance, & moins qu'elles soient
correctement surveillées ou si des insfructions relatives & I'vilisation de I'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques issus encourus ont ét¢ appréhendés.

= Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est ufilisé par des enfants ou & leur
proximité.

= L'oppareil ne doit jamais éfre laissé sans surveillance lors de son utilisation.

= Ne pos ufiliser I'oppareil pour une ufilisation autre que celle pour laquelle il est prévu.

= ['utilisafion d'accessoires non recommandés par le fabricant de I'appareil peut provoquer des
accidents.

= ['appareil doit éfre raccordé & la prise de terre.

= L'appareil doit étre aliment¢ par l'intermédiaire d'un dispositif & courant résiduel ayant un courant
assigné de fonctionnement résiduel n'excédant pas 30 mA.

= |l est recommandé d'utiliser cet appareil dans un environnement ne dépassant pas une fempérature de
40 °C.

= |l est recommandé d'examiner réguligrement le cable d'alimentation pour déceler fout signe de
détérioration éventuelle.

= Ne pas brancher ou utiliser un appareil ayant un cordon ou une prise endommagée. Si le cable
d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou des
personnes qualifiées afin d'éviter un danger.

= En cas de panne, I'examen ef la réparation doivent éire réalisés par un technicien habilite.

= Toute opération de maintenance doit étre réalisée par un technicien habilité.

= Afin d'éviter fout danger d0 au réarmement infempestif du coupe-circuit thermique, cet appareil ne doit
pas éfre alimenté par l'infermédiaire d'un interrupteur externe, comme une minuterie, ou étre connecté
& un circuit qui est réguliérement mis sous fension et hors tension par le fournisseur d'électricité.

= Si vous devez ufiliser un prolongateur, déroulez impérativement celui-ci en entier pour éviter foute
surchauffe du cable.



= Toujours brancher et débrancher le cordon élecirique, le réglage étant sur la fempérature minimum et
sur arrét.

= Pour se protéger contre les chocs électriques, ne pas immerger le cordon, la prise de courant ou le
corps de I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Ne pas les manipuler avec des mains humides.

= Ne pas laisser pendre le cordon pardessus le bord d'une table ou d'un comptoir.

= Ne pas metire 'appareil et son cordon sur ou prés d'une surface pouvant devenir chaude (plaque
électrique, broleur & gaz, four ...).

= Débrancher la prise quand I'appareil n'est pas ufilisé ou avant le neffoyage.

= l'appareil ne doit pas étre neffoyé au jet d'eau haute ou basse pression.

= Ne poas utiliser de produits chlorés pour le netioyage des inox.

= Ne pas manipuler I'appareil & chaud.

= Ne pas toucher les surfaces chaudes.

= Laisser refroidir I'appareil avant de le manipuler ou de le nefioyer.

= Cef appareil est prohibé & I'extérieur.

= Placer 'appareil sur une surface stable ef seche, légerement éloigné du bord ef & plus de 20 cm de
toute paroi et de fout élément sensible & la chaleur.

= Attention : Ne pas infercaler de feuille d'aluminium ou tout autre matériau ou objet entre la plaque et
le bati (zone de ventilation).

= Ne pas obstruer les trous de ventilation sous le bati.

= Mise en garde : ne pas utiliser cet appareil avec du charbon de bois ou avec une autre source
d’énergie que celle pour laquelle il est prévu (énergie électrique).

= Nous vous conseillons de conserver I'emballage d’origine pour ranger |'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Descriptif technique

Ces modeles sont desfinés & un usage professionnel.
Les crépieres électriques apportent confort ef facilité d'ufilisation gréice & leur thermostat réglable jusqu'a
300° C.

Caractéristiques

= Crépieres une plaque sur chéssis inox

* Plaque en fonte émaillée & 40cm

= Puissance de 2800 W

= Une résistance blindée donnant une répartition uniforme de la chaleur sur foute la plaque
* Une manette de régulation de la température graduée de 50 & 300°C

= Témoin de chauffe lumineux orange

» Trois pieds en plastique

Cet appareil est conforme aux directives européennes CE.



Installation

Plan de travail

Choisissez un plan de fravail d’enfrefien facile sur lequel poser |'appareil. Celuici devra étre & une
distance minimale de 20 cm de parois non résistantes & la chaleur. Pour un confort optimal de I'utilisateur,
le dessus des plaques doit se situer entre 85 et 95 cm du sol.

Raccordement électrique
Les appareils doivent éfre branchés sur le réseau 240 volts monophasé & une prise bipolaire + terre 16

amperes. lls sont livriés avec un cordon d’alimentation type HOZRNF 3 conducfeurs (phase + neutre +
terre) de section 1,5 mm2.

Utilisation

Les plaques en fonte émaillée Krampouz ne nécessitent pas la préparation initiale appelée « culottage »
avant la premigre utilisation.

Pour démarrer il suffit de graisser la plaque et les crépes se décollent facilement.
Un dégagement de fumée peut éire constaté au démarrage lors de la premiére ufilisation ; cela est fout &
fait normal.

Matériel nécessaire
Voici les accessoires conseillés pour réussir vos crépes :

- Un rafeau (18 & 20 centimétres)

- Un pinceau et un bac & eau pour le netioyage du rafeau

- Une spatule bois ou inox

- Un chiffon de bon coton roulé ou le tampon d'essuyage Krampouz ATG1 ou ATGS
- De I'huile alimentaire pour le graissage de la plague

- Un récipient pour la pate

- Une louche dose

Recettes

CREPES DE FROMENT

Pour 20 crépes - Dans un récipient, mettez 1 cuillerée & soupe de farine de sarasin (bl¢ noir), 100 &
125 g de sucre selon vos goits, 1 cuillerée & café rase de gros sel, 2 ceufs, 25 g de beurre fondu ou 1
cuillerée & soupe d'huile, 1 sachet de sucre vanillé ou autres parfums, 10 cl d’eau. Battez I'ensemble et
ajoutez progressivement 250 g de farine de froment et 12 cl de lait demi écrémé jusqu'a obtenir une

pafe homogene et sans grumeaux. Délayez ensuite 38 cl de lait.
5.



CREPES DE SARRASIN (BLE NOIR)

Pour 15 crépes - Dans un récipient, mettez 250 g de farine de sarrasin, 1 cuillerée & soupe de farine de
froment, 1 cuillerée & café de gros sel, 1 ceuf et 12 ¢l d’eau. Remuez jusqu'a obtenir une boule
compacte. Ajoutez 12 cl de lait demi-écrémé et délayez puis battez environ 5 min afin d’obtenir une pate
parfaitement homogene. Ajoutez progressivement 36 cl de lait.

Cuisson

Nous vous recommandons |'huile de fournesol pour le graissage de la crépiere.

La fempérature de cuisson des crépes se situe environ & 200°C/230°C.

Avant d'éfaler lo premiére crépe ou avant chaque séance de crépes, graissez légérement la
plagque & 'aide du tampon graisseur Krampouz.

Pour fabriquer une crépe, déposez une louche de péte sur la plaque chaude. Etalez la pate &
I'aide du rateau Krampouz.

En cours de fabrication, essuyez la plaque avec le tampon graisseur Krampouz. Ajoutez de I'huile
uniquement si vos crépes collent.

Si l'appareil reste longfemps en chauffe sans servir, graissez légérement la plaque avant de la
réutiliser.

Conseils pratiques

Si la pate glisse sur la plaque ou colle au rateau : Ne pas graisser. Essuyer la plague avec un
chiffon sec. Une mauvaise péte peut provoquer le méme effet.

- Sila pate bout : Elle est trop liquide ou mauvaise ou encore la plaque est trop chaude.

- Sila plaque colle : Graissez légerement avec un peu d'huile de foumesol.
Si vous gamissez sur la plaque qui sert & I'¢talement de la pate : Evitez certaines gamitures qui
peuvent éfre néfastes au décollement (ex : sucre, chocolat, fomates) ; gamir alors vos crépes dans
l'assiefte.
Essuyez la plaque avant d'étaler la crépe suivante si celle-ci est frop grasse.
Ne pas polir les plaques pour éviter d’endommager I'émail.
Vos crépes fines seront plus tendres si vous travaillez sur une plaque trés chaude.
En raison de I'émaillage de la plaque, nous vous déconseillons I'ufilisation du kit d’étalement

KRAMPQOUZ ref. AKEO84 qui pourrait endommager la plaque.

Entretien et Nettoyage

Avant de neffoyer votre appareil, débranchez-le et laissezle refroidir.
Lire les prescriptions générales concemant les matériels éleciriques avant foutes acfions sur I'appareil.

Le chéssis
Nettoyez le chassis avec une éponge douce imbibée d'eau tiede et de détergent liquide non chloré.

Ne jomais utiliser de produits abrasifs ou de brosses métalliques.
Ne pas nettoyer |'appareil au jet d'eau.



Ne pas immerger |'appareil.
Compte tenu de la température de fonctionnement, il est normal que I'inox du bati brunisse au fil du
temps.

La plaque

Apres ufilisation, essuyez la plague. Ne pas la lessiver.
ATTENTION:
- Ne jamais refroidir brutalement une plaque en chauffe.
- Ne pas utiliser de ponceuse électrique pour le décapage et ne jamais refroidir brutalement une
plague surchauffée.

La préparation des crépes nécessite un apport de matiére grasse sur la plague de cuisson :
- Avec le fampon graisseur KRAMPOUZ ATG1 ou ATG5,
- Matiere grasse contenue dans la péate selon les receffes.
Ces matigres grasses vont épaissir pefit & pefit la surface de la plague. Il faut éviter que ceffe couche ne
devienne trop épaisse car :
- elle joue un r6le d'isolant ef perturbe la cuisson,
- elle se décolle ou s'écaille donnant I'impression que la plaque se désagrege.
Vous pouvez donc décaper de temps en temps la plague de voire crépiére en ulilisant la pierre abrasive

APAT KRAMPOUZ.



Garantie et Service aprés-vente

Cet appareil est garanti un an, pour les pigces détachées.

Nous apportons tous nos soins afin que chacun de nos appareils arrive chez I'utilisateur en parfait état de
fonctionnement. Si lors du déballage vous constatez un défaut, signalezle au magasin dans les 48
heures.
Si durant la période de garantie, vous constatez un mauvais fonctionnement, adressezvous & vofre
revendeur.
Sont exclus de la garantie :
1- L'usure normale du produit n‘altérant pas le fonctionnement de I'appareil (rayures, impacts,
changement de feinte, efc...).
2- les dommages résultant d'un évenement ou d'une utilisation anormale, d'une modification du
produit ou du non-respect des indications fournies dans la notfice d'ufilisation.
3- les dommages résultant d'une chute ou d'un choc.

N'hésitez pas & nous faire part de vos suggestions.

le symbole de la poubelle barrée, apposé sur le produit ou son emballage, indique que ce

E produit ne doit pas éfre fraité avec les déchets ménagers. Il doit éfre remis & un point de collecte
mmmm  OPPIOPIié pour le recyclage des équipements électriques et électroniques :

* dans les points de distribution en cas d’achat d'un équipement équivalent,

* dans les points de collecte mis & voire disposition localement (déchetterie, collecte sélective,

efc...).

En s'assurant que ce produit est bien mis au rebut de maniére appropriée, vous aiderez & prévenir les
conséquences négatives pofentielles pour I'environnement ef la santé humaine. Le recyclage des matériaux
aidera & conserver les ressources naturelles. Pour foute information supplémentaire au sujet du recyclage
de ce produit, vous pouvez confacter votre municipalité, voire déchetterie ou le magasin oU vous avez
acheté le produit.
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www.krampouz.com - contact@krampouz.com
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